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SMALL PLATES QT s
CROQUETTES OF BABY CUTTLEFISH § LIGHT STARTERS
in ink with toasted-garlic emulsion 6,90 e e e EEEEEECEERERS
GUACAMOLE, made to order with "tortillas" 7,35 TRADITIONAL ANDALUSIAN
MUNDET SPICY POTATOES 5,65 . GAZPACHO 6,25
ANDALUSIAN-STYLE BREADED CALAMARI 8,95 . "GREEN":
. baby spinach, avocado and
TigFFlLED PA?]IC?N[;HER 995 pea hummus with pine-nut
with calamari and fried egg , vinaigratts 6,50
FRIED EGGS ON CHIPS
with Iberian ham shavings 8,50 SALAD WITH GOAT_,CHEESE
:  SHAVINGS, raspberries,
GRILLED RAZOR CLAMS 10,20 . sprouts, kale and nori 6,95
SHELL FESTIVAL 18,95 | ITALIAN BURRATA
GRILLED CLAMS 13,95 . with truffle notes, tomato
_ . tartare and pickles 11,95
IBERIAN HAM with tomato-rubbed
coca bread 18,95 .
TOMATO-RUBBED COCA BREAD 1,90
i OUR CLASSICS & RICE PLATES i
‘| XXL BEEF CARPACCIO 11,95 :
.| MUNDET MEAT CANNELLONI 7,95 g
FISH SOUP with toast rounds and rouille 745
.| MUNDET SEAFOOD PAELLA (min.2 people) 13,90pp :
: PALAMOS MIXED PAELLA - meat and fish (min. 2 people) 12,50pp §
BLACK RICE with cuttlefish and snow peas (min. 2 people) 12,95pp
S MUNDET FIDEUA 10,95 f

If you have any intolerance or food allergies, please advise any member of the staff.
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CHICKEN PAILLARD PROVENGAL with asparagus and truffle parmentier 8,70
CHEESE-LOVER'S HAMBURGER with housemade chips 9,95
SPICY BEEF TARTARE with whole-grain mustard ice cream and thin crackers 1040
DUCK CONFIT with apple chutney and spiced carrots 10,90
MR ENTRECOTE 16,80

SALMON TARTARE with avocado and trout roe 12,80
GRILLED CALAMARI with snow peas 14,95
TUNA TATAKI with fresh seaweed salad and fresh mango 15,75
COD AU GRATIN with mild aicli and apple compote 15,80
CONFIT OCTOPUS with Vitelotte potatoes 16,95
SWEET FINISH §
GREEK YOGHURT SPONGE, WARM CHEESECAKE 4,95
raspberry sorbet and :
. . CHOCOLATE COULANT :
confit red berries 495 . . '
with hand-whipped cream 595 :
UNDET CREME BRULEE 4,95 " " :
M T CREME BROLE LITTLE WILLY DESSERT ;
CHOCOLATE ADDICTED 5,50 (chocolate sauce with nougat ;
FRESH PINEAPPLE CARPACCIO ice cream and créme briilée) 4,95
with vanilla ice and ICE CREAM VERRINE 4,75 §
caramel coulis 5,95 :
VAT included | Bread €1,10 On terraces 10% supplement
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AMUSE-BOUCHES

ENTREES LEGERES
CROQUETTES DE PETITS CALAMARS
dans leur encre avec émulsion d'ail grillé 6,90
GUACAMOLE, frais avec chips tortillas 7,35 GASPACHO ANDALOU

TRADITIONNEL 6,25
POMMES DE TERRE SAUCE :
PIQUANTE MUNDET 5,65 < LA VERTE »
. pousses d'épinards, avocat

CALMARS A L'ANDALOUSE 8,95 : et houmous de petits pois,
PARMENTIER DE POMMES DE TERRE . avec vinaigrette de pignons 6,50
TRUFFEES avec calamar et ceuf au plat 9,95 ]
. SALADE AUX COPEAUX DE
OEUS FRITS avec copeaux de jambon ibérique 8,50 ' FROMAGE DE CHEVRE,
COUTEAUX GRILLEES 10,20 ;  framboises, jeunes pousses,
. chou frisé et algues nori 6,95
FESTIVAL DE COQUILLAGES 18,95
5 1395 BURRATA ITALIENNE
CLOVISSES GRILLEES ' . aux notes truffées, tartare de
JAMBON IBERIQUE avec pain . tomate et pickles 11,95
« de coca » et tomate 13,95 e e e e e e
PAIN « DE COCA » ET TOMATE 1,90
NOS CLASSIQUES & RIZ §
CARPACCIO DE BOEUF XXL 11,95
CANNELLONIS A LA VIANDE MUNDET 7,95
SOUPE DE POISSON DE LA COTE avec toasts et rouille 745
PAELLA DE FRUITS DE MER MUNDET (min. 2 pers.) 13,90pp §
PAELLA DE PALAMOS de viande et poisson (min. 2 pers.) 1250pp
RIZ A L'ENCRE de calamar aux seiches et pois mange-tout (min. 2 pers.) 12,95pp
\ FIDEUA (PAELLA AUX NOUILLES) DE MUNDET 10,95 /_

Sivous avez des allergies ou d'intolérance alimentaire, se il vous plait avertir tout membre du personnel.
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ESCALOPE DE POULET A LA PROVENGALE au blé et parmentier truffé

HAMBURGER AU FROMAGE FONDU et ses frites maison

STEAK TARTARE avec touche piquante et glace a la moutarde ancienne et toasts fins

CONFIT DE CANARD au chutney de pommes et carottes épicées

M ENTRECOTE

TARTARE DE SAUMON a l'avocat et aux oeufs de truite 12,80
CALAMARS GRILLES avec ses pois mange-tout 14,95
TATAKI DE THON avec salade d'algues et mangues fraiches 15,75
MORUE GRATINEE avec aioli doux et compote de pomme 15,80
POULPE CONFIT aux pommes de terre Vitelotte 16,95

TOUCHE FINALE SUCREE §

GATEAU MOELLEUX AU CHEESECAKE TIEDE 4,95 :

YAOURT GREC :

. " COULANT AU CHOCOLAT :

sorbet a la framboise et . . : :

. : avec creme fouettée a la main 5,95 :

fruits rouges confits 4,95 :

CREME BRULEE MUNDET 4,95 LE DESSERT DU « PETIT WILLY >»

(chocolat fondu avec glace au :

CHOCOLATE ADDICTED 5,50 nougat et créeme brilée) 4,95 :

CARPACCIO D'ANANAS NATUREL COUPE DE GLACE 4,75

avec glace a la vanille :

et coulis de caramel 5,95 /_ :

TVA Incluse | Pain 1,10€
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En terrasse un supplément de 10%
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